
F O R M U L E S  A U  C H O I X

L U C H A  L I B R E
 ( E N T R É E / P L A T / D E S S E R T )

 5 5 €  

P L A I S I R  M A Y A  
( E N T R É E / P L A T  O U  P L A T / D E S S E R T )  

4 2 €

E L  C H I L A N G O  P O U R  
 D É G U S T A T I O N  D E  T O U T E  L A  C A R T E

 1 4 0 €  

B i e n v e n i d o s  a  M e x i c o

o Guacamole, Ensalada de Nopales ( Salade de Cactus ) et Totopos fritos
ou

o Ceviche de poisson mariné leche de tigre, jus de citron vert, piment, coriandre

P a r a  l o s  g o r d i t o s  

o Tocino de Cielo au Coco ( Flan Mexicain à la noix de coco ) 
ou

o Carlota de Limón au petit beurre et brunoise d’Ananas 

V o l  d i r e c t  P u e b l a  -  T u l u m

o Chile en Nogada - Piment farci à la viande de porc OU au fromage frais 
et fruits secs, baigné dans sa sauce aux noix

ou
o  Cochinita Pibil - Éffiloché de viande inspiré des influences de la gastronomie Maya

et originaire du Yucatan, légumes grillés, riz rouge et tortilla de maïs
ou

o  Barbacoa de Borrego - Viande bœuf en marinade, piments séchés, origan, ail, oignon,
cuit à basse température, légumes grillés, riz rouge et tortilla de maïs 

MENU SPÉCIAL
TRADITION MEXICAINE
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